
今
日
も
行
っ
ち
ゃ
う

大
人
の
大
衆
酒
場

こ
れ
食
べ
た
ら
大
満
足
！

一
、

三
、

一
般
的
な
炭
よ
り
火
力
が
強
く
、

遠
赤
外
線
の
熱
が
中
ま
で
届
く
備
長
炭
。

表
面
を
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
な
が
ら
、

旨
み
と
肉
汁
を
中
に
閉
じ
込
め
ま
す
。

噛
ん
だ
瞬
間
、
香
ば
し
さ
と

肉
汁
が
広
が
る
。

最
初
の
一
品
に
、
ぜ
ひ
ど
う
ぞ
。

お
酒
に
合
う
具
材
を
巻
い
た
、

つ
ま
み
感
覚
の
細
巻
き
で
す

シ
ャ
リ
に
は
赤
酢
使
用
。

さ
っ
ぱ
り
軽
く

い
た
だ
け
ま
す

四
、

五
、

注
文
し
て
か
ら

揚
げ
て
い
き
ま
す

だ
か
ら
揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

旬
の
季
節
の
野
菜
や

珍
し
い
天
ぷ
ら
も

塩
は
、
振
っ
て
あ
る
の
で

そ
の
ま
ま
で

餡
か
ら
手
作
り
、

ひ
と
つ
ず
つ
丁
寧
に
手
包
み
。

餡
そ
の
も
の
に
、
し
っ
か
り
味
を

つ
け
て
い
ま
す
。

お
す
す
め
は
、

か
ら
し
を
ち
ょ
こ
ん
と
。

餡
の
旨
み
を
引
き
立
て
ま
す
。

江
戸
の
頃
か
ら
、

酒
の
〆
に
は
そ
ば
。

そ
ん
な
昔
な
が
ら
の

楽
し
み
方
を
、

キ
ミ
ド
リ
で
も
。

楽
し
く
飲
ん
だ
、

そ
の
最
後
に
。

キ
ミ
ド
リ
の
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
は

さ
っ
ぱ
り
、
す
っ
き
り
。

料
理
に
も
合
わ
せ
や
す
い
、

味
わ
い
の
違
う
、
四
種
類

迷
っ
た
ら
、
気
分
に
合
わ
せ
て
。

お
気
に
入
り
の
一
杯
を
。

栃
木
の
地
酒

二
、

あ天
〆
の

そ
ば

ぷ
ら

備
長
炭焼
き
鳥

て
巻
き

日
本
酒

レ
モ
ン
サ
ワ
ー

餃
子

ド
リ
ン
ク

キ
ミ
ド
リ
の

まずは
、

備長炭
の焼き

鳥から
！

手包み
餃子

手包み
餃子

手包み
餃子

〆はそ
ばを

食べる
べし!

!

酒
の
肴

サクッ衣
!!

五
大
名
物
!!

地
元
で
醸
さ
れ
た
酒
を
、

地
元
の
料
理
と
と
も
に
。

キ
ミ
ド
リ
に
は
、

栃
木
の
地
酒
が
豊
富
に
そ
ろ
い
ま
す
。

香
り
も
、
旨
み
も
、
余
韻
も
、

銘
柄
に
よ
っ
て
さ
ま
ざ
ま
。

料
理
に
合
わ
せ
て
楽
し
む
、

栃
木
の
一
杯
を
キ
ミ
ド
リ
で
。



